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Nur fiir GenieBer!

Triiffelabend am Freitag, 24. Februar 2012, ab 18.30 Uhr (Speisenfolge ab 19.00 Uhr)

BegriBungsgetrank: 1 Glas Berlucchi Saten

Dialog von Carpaccio vom Bio-Rind und Kalbsbraten, hauchdinn geschnitten,
mit frischen schwarzen Wintertriffeln

£
Ravioli mit getriffelter Ricotta auf Kartoffelschaum, dazu weiBe Frihlingstriffel
%
Wir bitten um Anmeldung Kalbsfilet gefuillt mit weiBen Fruhlingstriffeln und schwarzen Wintertrffeln, \
telefonisch, per eMail oder bardiert mit Stidtiroler Speck, in Madeirasauce, serviert mit Kartoffeln und Spinat /' Y7
persénlich im Restaurant. -

Windbeutel mit getriffeltem Schokoladenmousse gefullt

:ﬂ Pro Person 73 € (ohne Getranke)
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